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bomlyay masala

PRAGA

Szef Kuchni : Narendra Singh

TRADYCY]JNE SMAKI PROSTO Z ULIC BOMBAJU

Serre Bombaju w nassej stolicy

Wiasciciel restauracji urodzit sie w Bombaju, indyjskiej
kolebce aromatycznych przypraw, zapachoéw i rozno-
rodnych smakow. Wraz z zonq przemyca te smaki

w swoich restauracjach w Warszawie od 2009 roku.

TAPAS

TANDOORI CHICKEN TIKKA - 32 zt &
Udka z kurczaka w ostrej jogurtowej marynacie

RESHMI CHICKEN TIKKA - 32 zt
Piersi z kurczaka marynowane w pascie z orzechéw
nerkowca

CHICKEN 65 - 34 zt &
Kawatki kurczaka w ostrym ciescie z lis¢mi curry

MUTTON SAMOSA - 1 szt - 14 zt / 2 szt - 26 zt &
Pierég z ciasta kruchego nadziewany jagniecing
i ziemniakami

GOSHT SEEKH KEBAB - 39 zt < =
Kebab z mielonej jagnieciny pieczony w piecu
tandoor

JHINGA FRY - 47 zt
Krewetki smazone z czosnkiem

PRAWNS KOLIWADA - 47 zt _o/
Krewetki smazone w ostrym ciescie

SQUIDS KOLIWADA - 39 zt _o/
Chrupiace indyjskie kalmary

TAPAS WEGETARIANSKIE

PANEER TIKKA - 36 zt _o/
Swiezy biaty ser marynowany i pieczony
w piecu tandoor

PANEER PAKORAS - 34 zt
Kawatki sera paneer w chrupigcym ciescie
z maki grochowej

VEG MANCHURIAN BALLS - 36 zt &
Kulki warzywne w czosnkowo- imbirowej marynacie
z chilli

VEG SAMOSA -1szt-132zt/2szt-24zt &
Pierdg z ciasta kruchego nadziewany
ziemniakami, groszkiem i orzeszkami

VEG TIKKI - 24 zt g@
Kotleciki warzywne

ONION BHAUJIA - 24 zt ﬁq
Smazone cebulowe kulki

GOBHI KOLIWADA - 24 zt <¥ &
Kalafior w pikantnym ciescie

SAMPHIRE KOLIWADA - 32 zt =4
Soliréd, czyli szparagi morskie w ostrym ciescie
z maki grochowej

MASALA ALOO - 21 zt ¥
Ziemniaki smazone z masalg

CRISPY BATATAS - 24 zt <{
Chrupigce bataty z chutneyem

DAHI PURI - 19 zt
Chrupiace kuleczki nadziewane jogurtem i warzywami

MASALAPAPAD - 14zt <¥ &
Chipsy z maki grochowej
z pomidorem i kolendrg

Ss3r3eqoinie
polecamy

MIX PLATTER

Zestaw wybranych przekqsek idealny dla 2 osob

Chicken tikka, Gosht seekh kebab,
Reshmi paneer tikka, Gobhi koliwada,
Raita, Chutney

89 z1

BOMBAJ] MASALA
MIX PLATTER

Zestaw wyjatkowych przekqsek idealny dla 4 0sob

Gosht seekh kebab / Tandoori chicken
Masala prawns / Squids koliwada
Paneer tikka / Samphire koliwada / Crispy aloo

Masala salad / Raita / Chutney / Papadum corns

249 z1

ZESTAWY
TRADYCYJNYCH DAN DLA 2 0SOB

WEGETARIANSKI
PRZEKASKI
Pakoras delight, Vegetable tikki, Paneer tikka
DANIA GLOWNE
Vegetarian sizzler, Bombaj masala vegetables
DODATKI
Ryz, Chlebki z pieca
DESER
189 zl

MIESNY

PRZEKASKI
Prawns koliwada, Chicken tikka, Onion bhaija
DANIA GLOWNE
Bombaj masala chicken, Mutton Keema sizzler
DODATKI
Ryz, Chlebki z pieca
DESER
199 z1

ZESTAWY Z SZAMPANEM

Gosset Grand Reserve Brut

459 z1

CHUTNEYE
I DIPY 1szt-92zl /3 szt-24 2zl

Kolendrowo - Mietowy / Samudra < J’JJ
Raita / Daktylowo - Tamaryndowy <
Pomidorowo - Kokosowy < / Mango Chutney Y

Indyjskie Pikle <Y _o/ o/

SPECJALNOSCI
7 PIECA TANDOOR

TANDOORI FISH SAMUDRA - 62 zt 55
Sandacz marynowany w indyjskich przyprawach
pieczony z cukinig i cytryng podawany z sosem
pomidorowo-imbirowym

TANDOORILAMB TIKKA - 67 zt &
Kawatki jagnieciny marynowane w indyjskich
ziotach pieczone w piecu podawane z sosem
mietowym oraz satatka

TANDOORIDUCK - 62 zt _o/
Piers z kaczki w indyjskich przyprawach
podawana z chutneyem i satatkg

RESHMI PANEER TIKKA - 52 zt
Ser paneer w orzechowej marynacie pieczony

z cukinig i papryka podany z pesto kolendrowym

LASOONI PRAWNS - 49 zt
Krewetki tygrysie marynowane i pieczone w piecu

e @ —

GOSHT SEEKH PARATHA - 42zt _g/
Chleb indyjski nadziewany mielong jagniecing

CHICKEN PARATHA - 38 zt

Chleb indyjski nadziewany kurczakiem z pieca
tandoor

CHEESE PARATHA - 32 zt
Chlebek z pieca tandoor nadziewany serem
i pomidorami

VEG PARATHA - 29zt _o
Chlebek nadziewany warzywami

MASALAKULCHA-29zt _o :‘&‘
Chlebek petnoziarnisty nadziewany pikantng pasta

z ziemniakow i cebuli
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BOWLE-SALATY

BOMBAJ VEG BOWL - 39 zt ﬁﬁ

Edamame / marchew / kalafior / burak / satata / granat /

orzechy nerkowca / / dip pomidorowo-kokosowy

TANDOORI CHICKEN BOWL - 44 zt

Kurczak z pieca tandoor / cukinia / marchew / papryka /

czerwona cebula / satata rzymska / roszponka /
szpinak / czarnuszka / vinaigrette czosnkowy

PRAWNS/PANEER SALAD BOWL - 49 zt
Krewetkilub Paneer / ananas / mung daal / granat /
satata rzymska / roszponka / papryka /
kolendrowo - mietowe pesto

MASALA SALAD - 18 zt gﬁ\

%
\\4( gﬂ Poziom ostrosci
\ & Dania weganskie / 4

Lista Alergenow wystepujgcych
w naszych daniach jest dostepna u obstugi.
W przypadku nietolerancji pokarmowej
bardzo prosimy o informacje
oraz konsultacje z naszq obstugq. ‘

il o




CURRY

Cena dania z ryzem basmati lub chlebkiem Naan lub Roti / Cena dania bez dodatkow

Z KURCZAKIEM

KURCZAK ROSLINNY z biatka grochowego + 7 zt

BUTTER CHICKEN - MURGH MAKHANI - 57 zt / 51 zt
Kurczak z pieca tandoor w kremowym sosie
pomidorowo-orzechowym

BOMBAJ MASALA CHICKEN - 55 zt / 49 zt
Kurczak w indyjskich przyprawach z lisémi curry
i mleczkiem kokosowym

COCONUT CHICKEN - 55 zt / 49 zt

Kurczak marynowany w orzechach nerkowca
pieczony w piecu glinianym serwowany

w kremowym sosie kokosowym

CHICKEN TIKKA MASALA - 57 zt / 51 zt =& &
Kurczak z pieca tandoor w ostrym sosie pomidorowym

BALTI CHICKEN - 55 zt / 49 zt
Kawatki kurczaka ze Swiezg papryka w aromatycznym
sosie z orzeszkami ziemnymi

CHICKEN HARA MASALA - 55 zt/ 49 zt _o/
Kurczak w sosie szpinakowo - kolendrowym

CHICKEN CHETTINAD - 55 zt / 49 zt JJ
Kurczak z dodatkiem kokosa w ostrym sosie
z potudnia Indii

CHICKEN MADRAS -552zt/492zt _o _o o
Kurczak w bardzo ostrym sosie curry z regionu Madras

SIZZLERY

Dania serwowane na gorgcym potmisku

VEGETARIAN SIZZLER - 54 z / 48 zt &
Okra, ser paneer, mini kukurydza, marchew, fasola,
cukinia i orzechy ziemne

CHICKEN TIKKA SIZZLER - 59 zt / 53 zt .5
Kurczak z pieca tandoor z papryka i cebulg

DUCK CHILLISIZZLER - 68 zt / 62 zt &
Kaczka w sosie imbirowo-sojowym

MUTTON KEEMA SIZZLER - 65 zt / 59 zt &/ &
Jagniecina duszona z warzywami i masalg

SEAFOOD SIZZLER - 68 zt / 62 zt &
Krewetki, kalmary i sandacz ze szparagami
morskimi

CHLEBKI Z PIECA TANDOOR

PLAIN NAAN/ ROTI - 12 zt S{Q
Indyjski chleb z maki pszennej / petnoziarnistej

BUTTER / LASOONI/ MINT./ KALONJI /
CORIANDER NAAN /ROTI - 15 zt

Chleb z maki pszennej lub petnoziarnistej

z dodatkiem do wyboru: mastem / czosnkiem / mieta
czarnuszka / sezamem

ASSORTED BREAD BASKET - 28 zt
Mieszanka wybranych chlebkéw indyjskich
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RYZ

MIX VEGETABLE PULAO - 22 zt
Ryz smazony z warzywami

PULAO - 19 zt
Ryz smazony do wyboru z: zielonym groszkiem /
kuminem / mietowy / cytrynowy

PLAINRICE - 12 zt
Gotowany ryz basmati

WEGETARIANSKIE

PALAK DAAL - 38zt /322t <Y o
Zo6tta soczewica smazona z pomidorami,
szpinakiemi chilli

DAAL MAKHANI - 39 zt / 33 zt &
Ciemna soczewica duszona w sosie
pomidorowo-nerkowcowym

PALAK PANEER - 54 zt / 48 zt
Kawatki biatego sera w sosie szpinakowym

PANEER TIKKA MASALA - 54zt / 48 zt & &
Kawatki biatego sera z pieca tandoor w ostrym
sosie pomidorowym

PANEER MAKHANI - 54 zt / 48 zt
Kawatki biatego sera z pieca tandoor w kremowym
sosie z orzechéw nerkowca i pomidorow

PANEER CHILLI - 54 2t / 48 2t <% <%
Kawatki biatego sera smazone z warzywami, chilli
i sosem sojowym

VEG KOFTA CURRY - 46 zt / 40 zt
Pulpeciki wegetarianskie w sosie curry

DEWANI HANDI - 46 zt / 40 zt 3\&
Batat, cukinia, pieczarki, kalafior i szpinak duszone
w sosie szpinakowo-kolendrowym

BOMBAJ MASALA VEGETABLES - 46 zt / 40 zt ;‘ﬁ\ﬂ
Ciecierzyca, cukinia, kalafior w sosie z mleczkiem
kokosowym i lis¢mi curry

BHINDI VEG MASALA - 46/ 40 zit Q\Q <
Okra, ziemniaki, cukinia z orzechami nerkowca
duszone w pomidorach
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BIRYANI

Tradycyjne danie z potnocy Indii. Ryz
basmati duszony z przyprawami oraz z:

JAGNIECINA - 64 zt o
KREWETKAMI - 64 zt o
KURCZAKIEM - 58 zt _&'

WARZYWAMI
| SEREM PANEER - 54 zt _&

Czas przygotowania ok 20 min
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ZUPY

MULLIGATEWNY SHORBA - 21 z} 5&
Kremowa zupa z z6ttej soczewicy

MUTTON SHORBA - 27 zt &/ &
Rozgrzewajgca zupa z jagniecing i ciecierzyca

SEAFOOD SHORBA - 29zt &
Pikantna zupa z owocami morza, pomidorami
i mleczkiem kokosowym

Z JAGNIECINA

MUTTON BOMBAJ MASALA - 62 zt/ 56 zt
Jagniecina w indyjskich przyprawach z lis¢mi curry
i mleczkiem kokosowym

MUTTON GULZAR - 62 zt/ 56 zt
Kawatki jagnieciny w sosie
nerkowcowo-migdatowym

GOSHT TIKKA MASALA - 62zt / 56 zt <& &
Kebab jagniecy w sosie tikka masala

MUTTON MOLEE- 62zt / 56 zt &
Kawatki jagnieciny w sosie
pomidorowo- nerkowcowym z kokosem i papryka

GARWALIMUTTON CURRY - 62 zt/ 56 zt .o
Kawatki jagnieciny w aromatycznym sosie
z dodatkiem gorczycy prosto z regionu Uttrakhand

BHUNA GOSHT - 622t /56 zt & &
Jagniecina z cebulg smazona w Indyjskich
przyprawach

KERALA LAMB CURRY - 62 zt / 56 zt &5/ <& &/
Jagniecina przygotowana na sposéb
potudniowo-indyjski
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Z KREWETKAMI / Z RYBA

BOMBAJ MASALA PRAWNS CURRY - 64 zt / 58 zt
Krewetki w sosie z mleczkiem kokosowym
ilisémi curry

PRAWNS MOLEE - 64 zt / 58 zt
Krewetki z papryka w kokosowym sosie curry

GOAN PRAWNS CURRY - 64 zt/ 582zt _o o
Krewetki w czosnkowo-pomidorowym sosie
zrejonu Goa

PRAWNS CHILLI-64zt/582zt _o o
Krewetki smazone z warzywami z chillii sosem
sojowym

FISH MOLEE - 58 zt / 52 zt
Sandacz z papryka w kokosowym sosie curry

GOANFISH CURRY - 58zt /52 zt & &
Sandacz w czosnkowo-pomidorowym sosie
zrejonu Goa

BOMBAJ MASALA FISH CURRY -58 zt/ 52 zt
Sandacz w sosie z mleczkiem kokosowym
ilisémi curry
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INDY]JSKIE SEODKOSCI

GULAB JAMUN - 16 zt
Smazone mini pgczki w stodkim syropie
kardamonowym

RAS MALAI - 16 zt
Kulki serowe w sosie szafranowym

KULFI - 18 zt
Tradycyjne Indyjskie lody

PESHAWARI NAAN -29 zt

Chrupiacy placek z pieca tandoor z dodatkami
do wyboru: Serem paneer i rodzynkami

lub pastg orzechowo-czekoladowa

OBWIESZCZENIE

Drodzy Goscie jesli jestescie zadowoleni z jedzenia

oraz obstugi, nie zapomnijcie o napiwkach dla naszego

personelu.
Dla stolow od 4 os6b doliczamy 10% serwisu.

Nasze restauracje znajdziesz na
Woli, Pradze oraz Mokotowie.

f bombajmasala.pl

THALILUNCH < PONIEDZIALEK - PIATEK 11:00 -16:00




