
 
Do każdego stolika doliczany jest serwis w wysokości 12.5% 

Wtorek 06.05.2025r. 
 
 

Aperitif 
 

Paloma / Tequila Blanco, sok z grejpfruta, syrop z agawy, TH Pink Grapefruit / 44 

Mezcal Margarita / Mezcal Montelobos Espadin Jove, Cointreau, yuzu, limonka / 
 

68 

Snaki  

Grillowane oliwki Gordal / salsa verde (vg)    23 

Papryczki Padron / hummus z groszku (vg) 25 

Krokiety wołowe / boquerones / bagna cauda  39 

Przegrzebek / kremowa kapusta / ziemniak z ogniska / soliród / ikra 65 

Cecina de Vaca – Hiszpania (30g) 
 
 

69 

Trio francuskich ostryg / kimchi, mignonette, chimichurri / 69 

Przystawki  
 
 Krem ze szparagów / jajko / szparag / trybula (v) 35 

Domowa kaszanka / rabarbar / pieczone jabłko (+ smażona foie gras 59 zł) 39 

 Mozzarella Burrata / pomidory / pesto bazyliowe / szparag / groszek cukrowy (v) 47 

Tatar wołowy / grzyby / pikle / Bottarga  58 

Risotto / czosnek niedźwiedzi / szparagi / parmezan  59 

Parfait z foie gras / galaretka ponzu – calamansi  59 

Pieczony antrykot / sos Cezar / parmezan 65 

Tataki wołowe / trufla / kolendra  79 

Grill  

Kulbin / sezonowany 14 dni / groszek / bekon Iberico / sałata rzymska   119 

Grillowany łosoś / sezonowany 14 dni / szparagi / czosnek niedźwiedzi 149 

Żeberka Iberico (500g) / glazura BBQ / wiosenny coleslaw  149 

Stek wieprzowy – Polska/ sezonowany na sucho 28 dni / sos charcuterie  39 / 100g 

Tagliata z polędwicy wołowej / szparagi / sos smardzowy (+ smażona foie gras 59 zł) 99 / 100g 

Rib Eye stek – jałówka, Polska / sezonowany na sucho 14 dni / 45 / 100g 

Antrykot z kością (500-600g) – Polska / sezonowany na sucho 45 dni /  65 / 100g 

Chateaubriand – jałówka, Polska (dla 2 osób) 69 / 100g 

New York stek – Czarny Angus, USA Prime / sezonowany na mokro 28 dni / 79 / 100g 

Polędwica wołowa – byk, Rubia Gallega, Hiszpania / sezonowana na sucho 100 dni / 179 / 100g 

New York stek – Wagyu Hyogo, Japonia / klasa marmurkowatości A5 / 350 / 100g 

Sosy  

Pieprzowy / Madera / Chimichurri / Majonez truflowy / Bordelaise / Cafe de Paris 7 

Dodatki  

Mieszane sałaty / house dressing (vg) 15 

Smażone ziemniaki / sos ranczerski (v) 16 

Tajska sałatka z ogórka / kolendra / orzechy (vg) 19 

Grillowana fasolka szparagowa / labneh / chrupiące chili (v) 25 


